
Gaumenfreuden über den Dächern 

des ULRICHSHOF

Tauche ein in die Welt kulinarischer Höhenflüge!  
Inmitten moderner Eleganz und naturnaher Ästhetik 
bietet unser neues Menürestaurant „OHM“ ein 
atemberaubendes Ambiente, das durch offene 
Architektur und sorgfältig ausgewählte Elemente 
aus der Natur verzaubert.

Deine Chance!
Wir suchen leidenschaftliche und engagierte Talente, die mit ihrer Begeisterung für exzellente Küche

 und Gastfreundschaft unser Team bereichern. Werde Teil einer gastronomischen Reise, die 
Gäste verzaubert und kulinarische Träume wahr werden lässt. Werde Teil der ULRICHSHOF Familie! 

Fakten „OHM“
•  Sitzplätze: ca. 100
•  Tische: 20
•  Besonderheit: Mit Dachterrasse
•  Öffnungszeiten: Ganztägig, vom Frühstück
   bis zum Barbetrieb
•  Küchenbetrieb: Bis 21 Uhr
•  Konzept: Menürestaurant mit offener Küche
•  Eröffnung: Ostern 2024

Wir sind Kuli-Narrisch!

 Verantwortlich für den kulinarischen Hochgenuss bei unseren 
Gästen ist das ULRICHSHOF Küchen-Team. Deine Leidenschaft 
ist Kochen? Du hast das Gastgeber-Gen in dir? Du möchtest 
dazu beitragen, unseren kleinen und großen Gästen ein Urlaubs-
zuhause zu schaffen? Attraktive Arbeitszeiten (im Branchen-
vergleich), außergewöhnliche Location & völlig neues Konzept, 
Unterschriftenbonus für Fachkräfte, kostenfreie Mitarbeiter-
verpflegung und viele weitere Benefits wecken dein Interesse? 

Dann ist der ULRICHSHOF, 
dann ist das „OHM“, perfekt für DICH!

Wir bieten nicht nur einen Arbeitsplatz, sondern eine Bühne für 
deine Leidenschaft im erstklassigen Service für Erwachsene und 
Kinder. In unserem dynamischen, familiären Team erlebst du 
eine moderne und spannende Atmosphäre, wo dein Talent im 
Mittelpunkt steht.

ULRICHSHOF & Co. KG

Julia Dobmeier

Zettisch 42 | 93485 Rimbach

bewerbung@ulrichshof.com

Telefon & WhatsApp: 

+49(0)9977950125 

NATURE • FA MILY • DESIGN

S

Sous Chef (m/w/d)

Chef de Partie (m/w/d)

Deine Leidenschaft:
•  KOCHEN inkl. vollendetem Geschmack
•  Kreieren von Gerichten und Menüs
•  Zubereiten und Präsentieren von Speisen in einer Showküche
•  Regionale und internationale Produkte hoher Qualität verarbeiten
•  Kommunikation mit Gästen – Teamwork
•  Selbstständiges Arbeiten

Genussspezialist

PÂtissier (m/w/d)

Deine Leidenschaft:
•  SÜßES inkl. vollendetem Geschmack & Auge für Schönes
•  Kreieren von Desserts, Kuchen & Torten
•  Regionale und internationale Produkte hoher Qualität verarbeiten
•  Kommunikation mit Gästen – Teamwork
•  Selbstständiges Arbeiten

Deine Leidenschaft:
•  Herausforderung: gemeinsam ein völlig neues Restaurantkonzept erarbeiten
•  KOCHEN inkl. vollendetem Geschmack in einer Showküche
•  Kreativität und Herzblut – Verantwortung (für ein Team)
•  Regionale und internationale Produkte hoher Qualität verarbeiten
•  Kommunikation mit Gästen – Teamwork
•  Selbstständiges Arbeiten

Zuckerwerk-Maestro

Geschmacksinnovator

Jetzt bewerben!

Das „OHM“
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ULRICHSHOF Nature • Family • Design
ULRICHSHOF & Co. KG | Zettisch 42 | 93485 Rimbach

www.ulrichshof.com

Perfekter Service? Check! 
Zuvorkommende Aufmerksamkeit? Check!

 Unserem Team von Restaurant & Bar liegt das Gästewohl ganz 
besonders am Herzen. Du hast auch das Gastgeber-Gen in dir? 
Du hast eine Leidenschaft für erstklassigen (Tisch-) Service 
für Erwachsene & Kinder? Du möchtest dazu beitragen, unseren 
kleinen und großen Gästen ein Urlaubszuhause zu schaffen? 
Großzügiges Trinkgeld, Unterschriftsbonus, kostenfreie 
Mitarbeiterverpflegung und viele weitere Benefits wecken 
dein Interesse? 

Dann ist der ULRICHSHOF, 
dann ist das „OHM“, perfekt für DICH!

Wir bieten nicht nur einen Arbeitsplatz, sondern eine Bühne für 
deine Leidenschaft im erstklassigen Service für Erwachsene und 
Kinder. In unserem dynamischen, familiären Team erlebst du 
eine moderne und spannende Atmosphäre, wo dein Talent im 
Mittelpunkt steht.

Restaurantleitung (m/w/d)

Jetzt bewerben!

Deine Leidenschaft:
•  Begrüßung der Gäste und Tischzuweisung
•  Kompetente Beratung und Aussprechen von Empfehlungen
•  Betreuung der Restaurantgäste im à la carte Geschäft
•  Sorgfalt im Detail, Qualitäts- und Verantwortungsbewusstsein
•  Dienstplan-Erstellung und Tischplanung
•  Organisation des Serviceablaufes

*ASSISTENZ: Unterstützung der Restaurantleitung in allen Angelegenheiten

Service-
innovator

Chef de Rang (m/w/d)

Deine Leidenschaft:
•  Herausforderung: gemeinsam ein völlig neues
   Restaurantkonzept erarbeiten
•  Selbständiges Arbeiten in einer eigenen Station 
•  Empfangen, Beraten und Bedienen der Gäste am Tisch
•  Erfüllung spezieller Wünsche der Gäste

Genuss-
gestalter

Sommelier (m/w/d)

Deine Leidenschaft:
•  Kompetente Beratung und Bedienung der Gäste 
   mit passenden Weinempfehlungen
•  Weinbestellung
•  Organisation von Weinverkostungen
•  Weinempfehlungen
•  Präsentieren der Weine

Rebensaft-
kurator

Barmitarbeiter (m/w/d)

Deine Leidenschaft:
•  Verantwortung für den Barbereich
•  Kreation neuer Getränke
•  Kompetente Beratung und Bedienung der Gäste
•  Prüfung der Lagerbestände und Aufgeben von Bestellungen
•  Umsatzabrechnung
•  Sicherstellung der Einhaltung des Jugendschutzgesetzes im Alkoholausschank

Spirituosen-
 Virtuose

Kostenfreie Nutzung 
der neuen 10.000 m² 

Spiel-KISTE

Leistungsgerechtes 
Gehalt abhängig 

von Qualifikation 
und Erfahrung

Mitarbeiter-Card 
der Premiumpartner 

Bayerischer Wald

Mitarbeitervorteile 
innerhalb der Familotel-

Kooperation

 Individuelle Ein-
arbeitung und fami-
liäres Betriebsklima

Kostenfreie 
Mitarbeiter-
verpflegung

Umfassende 
Fortbildungs-
möglichkeiten

/ Assistenz*

ULRICHSHOF & Co. KG

Julia Dobmeier

Zettisch 42 | 93485 Rimbach

bewerbung@ulrichshof.com

Telefon & WhatsApp: 

+49(0)9977950125 

NATURE • FA MILY • DESIGN

S

Mitarbeiter-
veranstaltungen 
und Teamevents

   Unbefristeter 
Arbeitsvertrag

Planbare Freizeit 
durch geregelte 

Arbeitszeiten

Gestellte 
Arbeitskleidung

Kostenfreie Nutzung 
der ULRICHSHOF-

Flotte

Mitarbeiterunter-
bringung auf dem 

Hotelgelände

Kostenfreie Nutzung 
unserer Hotel & 

Wellnesslandschaft

Reduzierte Mitarbeiter-
preise in den Shops 

und im Wald-SPA

Teilnahme an Sport- und 
Fitnessprogrammen; 

Kostenfreie Nutzung des 
Fitnessstudios

Deine Benefits

Wir honorieren unsere Mitarbeiter nicht nur mit einer großzügigen Bezahlung, sondern bieten auch 
finanzielle Anreize wie Feiertags- und Nachtzuschläge sowie die Ausgleichszahlung für Überstunden. 

Deine Entlohnung basiert nicht nur auf Betriebszugehörigkeit, sondern auch auf individueller Leistung 
und besonderen Fähigkeiten im Umgang mit Gästen und im Team.

für eine erfolgreiche Karriere im ULRICHSHOF!
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